
Zutaten:_____________________________________________________________________

W affeln: Joghurtwaffeln
Eigenes Rezep t fü r K roatien 12- 16 Stü cke

9 Eier (ganze Eier, ohne zu trennen) m it
900 Gram m Joghurt m it einem  M ix er verrü hren, bis eine hom ogene M asse 

entsteht.
100 Gram m Zucker (ca. 4  Esslö ffel) m it
2 Päckchen Vanillinzucker und
2 Teelö ffel Backp ulver und einer Prise Salz unterrü hren.
7 00 Gram m M ehl (O stro) (ca.15 große Esslö ffel) nach und nach der Joghurtm asse 

zugeben und m it dem  M ix er glatt verrü hren.
50 Gram m Butter und
100 Gram m K okosfett (beides in fast flü ssiger F orm ) m it der Joghurtm asse 

verrü hren, bis eine hom ogene M asse entsteht.
Je nach Bedarf noch etwas M ehl oder Joghurt dazugeben, 
bis die K onsistenz dickflü ssig wird.
Idealerweise den Teig eine halbe Stunde ruhen lassen.
Den Teig dann p ortionsweise in das vorgeheizte 
W affeleisen geben und die W affeln goldbraun backen.


